Tagesgerichte:

Vegetarisch:
Flaumige BdrlauchRnoderl mit Waldv. SchafRdse gefiillt, in Creme
vom frischen, gelben Paprika mit marktfrischem Friihlingsgemiise

*

Heimische Lachsforelle (filetiert und entgritet), Rnusprig gebraten,
auf hausgemachten Gnocchi von der roten Riibe in Rieslingsauce
mit geschwenktem Babymangold-Blattspinat

Weifer, Marchfelder Bio-Spargel und Bio-Griinspargelspitzen auf Creme
vom frischen, roten Paprika mit hausgemachten Bdarlauchnudeln
und Rnusprig gebratenem Maishendlbriistchen

Kalbsrahmgulasch vom frischen, gelben Paprika mit Erddpfelknodel,
Bdrlauch-creme-fraiche und Bio-Giinspargel

Filetspitzen von Rind und Schwein in Barlauchsauce mit
Schnittlauchgnocchi und marktfrischem Gemiise
*

Burgunder Rindsbraten mit Erddpfelknidel und Preiselbeerbirne
*

Ofenfrische, Rnusprig gebratene Bauernente im Natursaftl
mit Erddpfelknodel und fruchtigem Apfelrotkraut

Zartrosa FiletsteaR (Cungenbraten) vom ﬂngus—ﬁmc[ (absolute Top-Qualitdt)
in Cognac-Pfeffersauce
mit Brioche-Serviettenknodel und Griinspargeltempura
¥
Geschmorte Backerl vom Mangalitza-Wollschwein in cremiger Pilzsauce
mit Knusperkartofferln und Bio-Griinspargel

COUVERT AUF BESTELLUNG! (ab 2 Pers.)
(inkl. Amuse bouche, Butter, Aufstrich und Gebick) € 4,90/ Person
(nur tischweise moglich)




